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LES AMIS DU VIEUX MORNANT VOUS PROPOSENT

LE PAYS ANTONIN
SAINT ANTOINE L’ABBAYE

LE JEUDI 12 SEPTEMBRE 2024

Départ de Mornant. Trajet pour rejoindre Vinay.
Visite guidée du grand séchoir ; situé au cœur de la noyeraie iséroise, dans une ancienne 
ferme réhabilitée de manière contemporaine, ce musée met en scène la richesse du pays de la  
noix  forgée  autour  d’une  culture  spécifique  faite  de  coutumes,  de  savoir-faire  et  d’un 
patrimoine singulier. Produit de grande qualité, la noix de Grenoble est la première à posséder 
une AOC depuis 1938. Dégustation de 4 délices à la noix en fin de visite.
Déjeuner à Chatte.
L’après-midi : visite guidée de l’église abbatiale et de son trésor : les bâtiments nombreux 
et bien restaurés de l'abbaye dominent le village médiéval avec ses petites ruelles et maisons  
anciennes (XIVe - XVe siècle pour les plus anciennes). L'abbaye de Saint-Antoine a été fondée 
pour  accueillir  les  reliques  de  saint  Antoine-l  ‘Egyptien  Sa  façade  est  de  style  gothique 
flamboyant. Elle a été érigée en 1297 L'ancienne abbaye en totalité fait l'objet classement par 
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arrêté  du  15  octobre  1981  au  titre  des  monuments  historiques  tandis  que  le  parvis  de 
l'abbatiale  avec son mur de soutènement,  le  portail  monumental  et  le  grand escalier  sont 
classés par arrêté du 27 septembre 1993. 
Puis, visite guidée du village médiéval de St Antoine l’Abbaye, le village est classé parmi 
les plus beaux villages de France.
Enfin,  pour  terminer  notre  journée,  arrêt  à  la  miellerie  de  l’abbaye :  film  vidéo 
expliquant le fonctionnement de l’exploitation de 250 ruches où sont produits depuis plus de 
20 ans différents miels présentation des produits comme les pains d’épices, les hydromels ou 
encore les vinaigres de miel. Dégustation et possibilité d’achats en fin de visite.
En fin d’après-midi, retour sur Mornant. 

MENU
APERITIF

Salade gourmande de Sainte Philomène 
Filet de truite au beurre blanc 

Ravioles du Dauphiné
Fromage frais à la crème OU Saint Marcellin

Dessert du chef
¼ DE VIN ET CAFE

Prix par personne base 50 à 53 personnes minimum par autocar  :  81 €
Prix par personne base 45 à 49 personnes minimum par autocar  :  83 €
Prix par personne base 40 à 44 personnes minimum par autocar  :  88 €
Prix par personne base 35 à 39 personnes minimum par autocar  :  92 €
Prix par personne base 30 à 34 personnes minimum par autocar  :  98 €

CES PRIX COMPRENNENT : 
- Le transport en autocar grand tourisme 
- Le déjeuner avec apéritif vin et café
- Les visites au programme
- L’assurance assistance-rapatriement

INSCRIPTIONS AUPRES DE JOSETTE SERIGNAT (17 RUE SERPATON. 69440 
MORNANT. TEL : 04.78.44.05.72) LE PLUS RAPIDEMENT POSSIBLE

CES PRIX SONT DONNES POUR 2024
ATTENTION  !NOUS  NOUS  RESERVONS  LE  DROIT DE MODIFIER  LE  PROGRAMME  EN  FONCTION  DES  HORAIRES ET 
POSSIBILITES DE VISITES.


